
Ymir – Atem des Eisriesen ?

Ein kräftiger nordischer Cocktail – eisig, klar und würzig.

Zutaten

• 4 cl Aquavit 
• 2 cl Wodka 
• 2 cl Blue Curaçao 
• 2 cl Zitronensaft (frisch) 
• 8 cl Tonic Water 
• Crushed Ice 
• 3–4 Wacholderbeeren 
• 1 Rosmarinzweig 
• Optional: essbarer Silberglitzer oder etwas Silberzucker für den 

Glasrand 

Zubereitung

1. Ein Trinkhorn oder ein großes Tumbler-Glas mit Crushed Ice 
füllen. 

2. Aquavit, Wodka, Blue Curaçao und Zitronensaft in einen Shaker
mit Eis geben und kräftig schütteln. 

3. In das vorbereitete Glas abseihen. 
4. Mit Tonic Water auffüllen. 
5. Wacholderbeeren hinzufügen und mit einem Rosmarinzweig 

garnieren. 

Geschmack

Eisig-frisch, leicht herb, mit feinen Kräuternoten des Aquavits und 
einer fruchtigen Zitrusnote – ein Drink, der an die Kälte von Niflheim 
erinnert.

Servieridee

In einem Trinkhorn oder einem schweren Glas mit gefrorenen Steinen 
statt Eis servieren. Ein Hauch von Trockeneis (nur zur Dekoration 
und fachgerecht verwendet) sorgt für einen mystischen Nebeleffekt.

Ymir – Atem des Eisriesen



„Geboren aus Frost und Nebel, stark wie das uralte Eis von 
Ginnungagap. Jeder Schluck trägt die Kälte des Anfangs in 
sich.“

©️ Odins Krieger Tyskland
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